oy biscudts do Suin Hicol2

Ingrédients : Sablés amandes et citron :
Spéculoos :
¢ 150 g de beurre
¢ 280 g de farine ¢ 90 g de sucre glace
« 175 g de beurre (a temperature ambiante) ¢ 408r d'amandes en poudre
¢ 220 g de cassonade brune ¢ 2508r de farine
e 1 ccuf « 1 pincée de sel
e 1cc sel e 1 ccuf
« 58r de 5 épices « 1 citron zesté

¢ 1cc bicarbonate

« Dans le bol du robot muni de la feuille, mélangez le beurre avec la cassonade et le sel.
Incorporez I'ceuf, ajoutez ensuite la farine, le bicarbonate et les 5 épices. Mélangez bien
apres chaque ajout afin d’obtenir une boule.

« Laissez reposer 2 h ou au mieux une nuit au réfrigérateur. Une fois préte, étalez la pate
avec un rouleau a patisserie entre deux feuilles de papier sulfurisé. Découpez avec un
emporte-piece de la forme voulue.

« Disposez sur plaque de cuisson et cuire 135min a 180°C. Vous pouvez faire de méme avec
une pate citron amande.
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